
 

 

SARDINES MARINEES (par piece)  15 

PATE pain au levain  130 

CROQUETTES thon fume riz noir poireaux (3pc)  110  

CRUDO DE POISSON BLANC gingembre soy chilli  150  

BURRATA pepperonata focaccia  150 

GYOZA champignon vermicelli mascarpone de soja (3pc)  110 

HARICOTS VERTS amandes beurrees  95  

CHOU-FLEUR ROTI miso seame  100 

 

TAGLIATLLES A L ’ENCRE DE SEICHE calamars courgettes chilli pangrattato  190 

LASAGNE agneau braise aubergine fromage de chevre  200 

FISH OF THE DAY remoulade de celeri-rave romesco  200  

CHICKEN SCHNITZEL salade de chou menthe  200 

COTES COURTES DE BOEUF citrouille piment vert salsa verde  210 

 

SALADE VERTE vinaigrette au citron confit  75  

 

RICOTTA PANNACOTTA espresso caramel  75  

TARTE AU CHOCOLAT mascarpone  90  

CHEESECAKE mandarine  80 

TROIS FROMAGES confiture de figue  170 

 

THE GLACE gingembre menthe  35 

FRAISE romarin spritz  40 

CITRON BITTERS sirop de citron gazuese angostura bitters  35 

VIRGIN MARY tomate coriandre celeri chilli  40 

SANPELLEGRINO gazeuse    citron | orange  30 

EAU PLATE | EAU GAZEUSE petite 20 |  grande  40 

BLOOM COFFEE espresso 25 | double espresso | long black | capuccino | flat white  35 

THE AUX HERBES verveine | gingembre citronelle |menthe fleur d’oranger |jasmine | chamomile  30 

THES earl grey | english breakfast  25 

 

WIFI plus61 + (mot de passe – skippies) | 10% de service ajoute pour les groupes de 6 personnes ou plus 


